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Unser Angebot ändert sich stetig nach der Saison. 
Alle Preise in Euro incl. MwSt.  Preisänderungen vorbehalten! 

Die Menüpreise beinhalten die Tischdekoration mit Menükarten. 
Bitte beachten Sie, dass bei einigen Räumen eine Miete anfällt (siehe Seite 4-6)! 
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Menü 1: 
Klare Rindsuppe mit Grießnockerl 4,70 

*** 
Altmühltaler Milchlamm mit Gartengemüse, ��

Kirschtomaten und Kartoffel-Lauch-Gratin  19,50 
*** 

Joghurteis mit Mandelhippen und Früchten aus dem Klostergarten 9,80��
 
 

Menü 2: 
Baringer Festtagssuppe 4,90 

*** 
Milchkalbsbraten mit Apfelcrêpe, Gartengemüse,  

Serviettenknödel und Spätzle 18,70 
Mit gleichen Beilagen: Weideochse 17,10  /  Usseltaler Rehbock 19,10 

*** 
Bayerische Creme auf Himbeermark mit frischen Früchten 8,40 

  
 

Menü 3: 
Klare Rindsuppe mit Maultaschen 4,70 

*** 
Geschmorte Ochsenbackerl mit Gartenerbsenpüree, Pfifferlingen (ab Juli)��

und Kartoffelmousseline 19,80 
*** 

Marillenstrudel mit Erdbeeren und weißer Schokoladeneiskrem 9,80 
  
  

Menü 4: 
Baringer Wildrahmsuppe 4,90 

*** 
Filet vom Hällischen-Landschwein mit Wiesenkräutern gratiniert,  

Sommergemüse und Kartoffelgratin 21,90 
*** 

Frisch gerührte Vanilleeiskrem mit Gartenerdbeeren 8,80��
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Menü 5: 

Rahmsuppe von Wiesenkräutern 5,10 (mit Jakobsmuscheln 8,90) 
*** 

Bachsaibling im Kartoffelmantel mit "fleur de sel"  
und Gartengemüse 12,90 

*** 
Bresse-Poularde in Madeira-Schaum auf gelben und grünem Zucchini��

mit Kartoffelgratin 24,80 
*** 

Millefeuille vom Weinberg-Pfirsich mit Vanilleparfait 10,80 
  

Menü 6: 
Rondell vom Wildlachs mit Sauerrahm und Sommersalaten 10,80 

*** 
Ravioli von Flusskrebsen im Gartenerbsenschaum 12,80 ��

*** 
Usseltaler Rehrücken mit Sommertrüffel, Weinbergpfirsich,  

und Schupfnudeln 26,90 
*** 

Gratinierte Himbeeren mit Sauerrahmeiskrem 10,80��
   

Menü 7: 
Huchentartar mit Gurken und Sommersalaten 12,80��

... mit Osietra-Kaviar 18,80 
*** 

Filet vom Weiderind mit ��
mediterranem Gemüse aus dem bayerischen Bauerngarten 26,90  

*** 
Dessertvariation „Klosterbräu“ 15,80��

  
Menü 8: 

Charlotte vom grünen Spargel und geräucherter Ussel-Forelle��
mit Sommersalaten 14,50 

*** 
Wildconsomé mit Rehmaultäschchen 7,50��

***  
Melonensorbet mit Gosset-Champagne 9,50 

*** 
Milchkalbslende mit Pfifferlingen, Gartengemüse und Kartoffelnockerl 26,80  

*** 
Schokoladenbiskuit mit Vanilleeiskrem, Erdbeeren und Rhabarber 10,80 

*** 
Variation vom Rohmilchkäse 9,80 

  
Menü 9: 

Lachsforellenparfait mit Sommersalaten 9,90 
*** 

Perlhuhnbrust mit gefülltem Gartengemüse und Kerbelrisotto 19,80 
*** 

Dessertbüffet „Klosterbräu“ 18,80 (ab 20 Personen) 
Eine große Auswahl von Desserts hergestellt in unserer Patisserie (Petit fours, Eiskrem und Sorbets, Parfaits, Mousses, 

Pralinen, Gebäck und vieles mehr nach Saison) 
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(ab 15 Personen / Änderungen der Zusammenstellung vorbehalten) 

  
Baringer Festtagssuppe (in der Tasse serviert) 

*** 
Frische Salate 

*** 
Bauernente, Kalbsbackerl, Krustenbraten, Spanferkel, Hirschbraten 

Beilagen: Kartoffelknödel, Spätzle, Semmelknödel, Blaukraut, Marktgemüse, verschiedene Soßen 
*** 

Bayerische Creme mit frischen Früchten, Topfenstrudel mit Vanilleeis, Buchteln, Apfelkücherl, Obst und Früchte, o.ä. 
35,90 

  

"���#��!!
	�
(ab 25 Personen) Beispiel: 

verschiedene Salate der Saison, Kraftbrühe mit Einlage, Leichte Cremesuppe, Roastbeef, Rehrücken, Carpaccio vom 
Weiderind, Marinierte Auberginen und Zucchini, Honigmelone mit Parmaschinken,  Flusskrebse, Gebeizter Wildlachs, 

Austern, Schrobenhausener Spargel... 
  

Filet von der Lachsforelle auf Blattspinat, Bachsaibling im Kartoffelmantel 
Bauernente im Rohr gebraten, Kalbsrücken im Ganzen gebraten 

Filet vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein 
Kartoffelgratin,  Spätzle, Kartoffel-Spinat-Roulade 

 verschiedenes Gartengemüse 
  

Französisches Baguette, Brotauswahl 
  

Eine große Auswahl aus unserer Patisserie 
  

€ 43,50 – 56,50 (je nach Zusammensetzung) 
  

���$
���!!
	�
Lieblingsgerichte von Kindern als kleines Buffet. Als Dessert gibt’s hausgemachtes Eis. 

3-6 Jahre 8,80 €          7-12 Jahre 12,80 € 
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Zum Beispiel mit Canapées (mit Sekt oder Champagner) oder petit fours (evtl. mit Kaffeebar) 

Preis pro Stück ca. 3,30 € (Menge nach Absprache) 
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*�
Kuchenpreise incl. Kaffeegedeck, bei schönem Wetter gerne auch im Garten! 

����
Festtagstorte mit entsprechenden Motiven und Inschrift: 52,-  bis 72,-  

Hochzeitstorten: 2-stöckig 105,-  3-stöckig 175,-  4-stöckig 215,-  
Kuchen und Torten: pro Portion 2,80 – 3,60 € 

  

�
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Französischer und Inntaler Rohmilchkäse mit frischen Früchten 

Je nach Verbrauch 7,80 -9,80 
�
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Sonstiges: 
- Die Bezahlung ist bar oder mit ec-card möglich. Keine Kreditkarten! 
- Es gelten die allgemeinen Stornierungsbedingungen des Bayerischen Hotel- und Gaststättenverbandes 
- Maßgeblich für die Berechnung ist die uns 24 Stunden vor der Veranstaltung angegebene 

Personenanzahl 
- Bei Feiern ab 50 Personen bitten wir um eine Anzahlung von 10,- € pro Gast 

 
  


